Уважаемые Дамы и Господа!

С 12-го сентября 2016-го года проводятся ДИСТАНЦИОННЫЕ КУРСЫ повышения квалификации по программе «ОРГАНИЗАЦИЯ И УПРАВЛЕНИЕ В СФЕРЕ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ, ВКЛЮЧАЯ ПРОИЗВОДСТВО  НАПИТКОВ И ТАБАКА» Института международных социально-гуманитарных связей (НПВПО ИМСГС)», лицензия № 1451 от 30.06.2011 г. Федеральной службы по надзору в сфере образования и науки. 
	Курсы включают комплекс вопросов повышения квалификации по основным параметрам и требованиям организации и управления в сфере пищевой промышленности. Программа содержит  опорные лекции, методические материалы в электронном виде, контрольные задания для проверки усвоения слушателями программы, контент-анализ «обратной связи» со слушателями. Программа позволит слушателям оптимизировать свои знания требований к организации и управлению в сфере пищевой промышленности; оперативно и компетентно ознакомиться со стандартами производства; поможет позиционировать свое производство в пространстве страны и региона, определить личное место и роль в реализации продукции. Занятия посвящены изучению процесса оказания услуг в сфере пищевой промышленности, менеджменту, маркетингу и мониторингу. Большой акцент сделан на освоении КОМПЕТЕНТНОСТНОГО ПОДХОДА – новой системы интеграции знаний, умений, навыков, личностных качества – фундаменте стандартов услуг в сфере пищевой промышленности высокого качества. 
Обучение проводится в очно-заочной дистанционной форме и включает комплекс вопросов по повышению квалификации и профессиональной переподготовки по основным параметрам и требованиям. Программа обучения содержит общение с преподавателями на вебинарах, опорные видео-лекции, методические материалы в электронном виде, контрольные задания для проверки усвоения слушателями программы, контент-анализ «обратной связи» со слушателями, ответы на вопросы слушателей с учетом обобщения опыта работы. Слушатели ознакомятся с широким комплексом вопросов. В программе курса:
· Современная законодательная и нормативная база в области производства пищевой продукции, напитков, табака, технические регламенты;

· Организация государственного контроля за выполнениями требований технических регламентов;

· Стандарты как доказательная база технических регламентов. Реалии и перспективы;

· Разработка и внедрение систем менеджмента качества и безопасности на пищевых и перерабатывающих предприятиях. Как внедрить и поддерживать для выполнения требований ТР «О безопасности пищевой продукции»;

· Роль санитарно-гигиенического состояния предприятий в выпуске качественно и безопасной продукции, внедрении систем менеджмента качества и безопасности;

· Санитарная обработка оборудования и помещений на пищевых предприятиях: новые направления, решение проблем;

· Современные дезинфицирующие и моющие средства отечественного и импортного производства. Аспекты безопасного применения;

· Системы и устройства для санитарно-гигиенической обработки оборудования;

· Особенности контроля санитарно-гигиенического состояния оборудования, материалов и персонала;

· Надзор за соблюдением требований технических регламентов и обязательных требований стандартов. Соответствие пищевой  продукции по показателям  качества и безопасности;

· Оценка процессов производства (изготовления), хранения, перевозки, реализации и утилизации пищевой продукции. Особенности  проверок в сфере производства пищевых продуктов и характерные нарушения, выявляемые Роспотребнадзором. Практические рекомендации  организациям при проведении проверок.


	

	УЧЕБНАЯ ПРОГРАММА

№ п/п

Наименование дисциплины

Всего часов

Лекции

Самостоятельные занятия

Форма контроля

1

Менеджмент в сфере пищевой промышленности
9

1

8

Зачет

2

Инновации в нормативной базе в сфере пищевой промышленности
9

1

8

Зачет

3

Маркетинг в сфере пищевой промышленности
9

1

8

Зачет

4
Современная законодательная и нормативная база в области производства пищевой продукции, технические регламенты. Надзор за соблюдением требований технических регламентов и обязательных требований стандартов
9

1

8

Зачет
5
Организация государственного контроля за выполнениями требований технических регламентов. Стандарты как доказательная база технических регламентов
9

1

8

Зачет
6
Разработка и внедрение систем менеджмента качества и безопасности на пищевых и перерабатывающих предприятиях
9

1

8

Зачет
7
Роль санитарно-гигиенического состояния предприятий в выпуске качественно и безопасной продукции, внедрении систем менеджмента качества и безопасности
9

1

8

Зачет
8
Санитарная обработка оборудования и помещений на пищевых предприятиях: новые направления, решение проблем. Соответствие пищевой  продукции по показателям  качества и безопасности
9

1

8

Зачет
ИТОГО

72
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